
gedeck

SAUERTEIGBROT 1 MIT GESCHLAGENER 
ZITRONENBUTTER 2 ODER OLIVENÖL MIT MEERSALZ
8

GRÜNE OLIVEN
4.5

vegan & vegetarisch

UDON NUDEL MIT CREMIGER 
ERDNUSSBRÜHE, INGWER UND 
ERBSENPROSSEN 1,6,8

19

GURKENSALAT MIT WASABI UND SESAM 
AUF TOFUCREME 5,6

15

KÜHLE MELONENSUPPE MIT CHILLIÖL 1
12

FLATBREAD MIT ZATAR UND OLIVENÖL 1,5
14

RETTICH CARPACCIO MIT KIWI, MINZE UND KÜRBISKERN
16

ROMANA-SALAT MIT 
ZITRONEN-SCHNITTLAUCH DRESSING
UND BERGKÄSE 2,3

14

FLAMMBIERTER ZIEGENKÄSE MIT EINGELEGTEM  PFIRSICH, 
SALBEI UND HASELNUSS 2,7

17

PASTA MIT TOMATENRAGOUT, KALAMANSI UND 
PARMESANCREME 1,2
19

fleisch & fisch

KARAAGE MIT 
SCHWARZER KNOBLAUCHMAYO 1
17

GARNELENSALAT MIT BRAUNER BUTTER  UND ANANAS
IM BRIOCHE BUN 1,2,4

15

RINDFLEISCHSALAT MIT MIT MEERRETTICH, ESSIGGURKEN 
SAUERRAHM, SENFSAAT UND ZWIEBELN 2,3,9

22

RINDER TATAR  MIT LIMETTE, INGWER, SESAM, PONZU, 
GOCHUJANG, EIGELB UND PANKOCRUNCH 1,3,5,6

22

süss 

ZITRONEN SORBET
9

PRALINEN VON DER KONDITOREI SCHAFHEUTLE 1,8
6

rausch restaurant und bar    allergene
KÜCHENTZEITEN / DI - SA / 18-21 UHR      1 GLUTEN, 2 LAKTOSE, 3 SENF, 4 SELLERIE, 
ÖFFNUNGSZEITEN / DI - SA / 18-24 UHR      5 SESAM, 6 SOJA, 7 ALKOHOL, 8 NUSS, 9 FISCH
@RAUSCHRESTAURANTUNDBAR
RAUSCH22.DE 


