gedeck

SAUERTEIGBROT 1 MIT GESCHLAGENER
KURBISKERN-BUTTER 2 ODER OLIVENOL MIT MEERSALZ
8

GRUNE OLIVEN
45

vegan & vegetarisch

BHAJI MIT KRAUTERQUARK »
8

APFEL-BETE SALAT MIT KOKOSSCHAUM UND KAPUZINER-
KRESSE 1
14

VERBRANNTER SPITZKOHL MIT AHORNSIRUP. MISO UND
SESAM 6, 8
16

BURRATA MIT KUBIRS, GRAPEFRUIT UND KARAMELLISIERTEN
KURBISKERNEN 2,37
19

GEROSTETER ROTKRAUTSALAT MIT ZIEGENKASE, WALNUSSEN
UND HONIG-ORANGEN VINAIGRETTE 5
17

KARTOFFEL GNOCCHI MIT GESCHMORTEN TOMATEN, OLIVEN,
OLIVENOL, KNOLAUCH UND THYMIAN
22

FETTUCCINE IN ZITRONEN SAHNE SAUCE MIT GRANA
PADANG, ROTEN ZWIEBELN, PETERSILIE

UND HASELNUSSEN 1,2

24

rausch restaurant und bar
KUCHENTZEITEN / DI - SA /18-21 UHR
OFFNUNGSZEITEN / DI - SA /18-24 UHR
@RAUSCHRESTAURANTUNDBAR
RAUSCH22.DE

fleisch & fisch

KEIN TONKATSU VOM HUHN UND KRAUTSALAT 1,5,10
18

BUTTER ZART GESCHMORTES RIND AUF KARTOFFEL-KURBIS
PUREE MIT ROTWEINJUS UND MARINIERTEN KRAUTERN 12,3
32

GEBEIZTE LACHSFORELLE IN BUTTERMILCH SUD MIT DILL,
SAUREM APFEL UND KOMPOT PFEFFER 2,39
24

RINDER TATAR MIT UMEBOSHI PFLAUME, UMEBOSHI CHIPS,
SESAMMAYONNAISE, INGWER, SHISO KRESSE

UND HASELNUSS 1,356

22

sUSs

WARME APFELKUCHLEIN MIT SCHLAGRAHM
UND KARAMELL 12,10
12

PRALINEN VON DER KONDITOREI SCHAFHEUTLE 7.8
6

GATEAU AU CHOCOLAT 1,210
6

allergene

1GLUTEN, 2 LAKTOSE, 3 SENF, 4 SELLERIE,

5 SESAM, 6 SOJA, 7 ALKOHOL, 8 NUSS, 9 FISCH,

10 £, 11 CASHEW, 12 MEERESFRUCHTE, 13 MANDEL



